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LE CLUB D’OENOLOGIE DE VEZIN PRÉSENTE

Le Grand Chevillé
35 132 VEZIN LE COQUET

Tél 02 99 64 79 40

VENDREDI 26 AVRIL

SAMEDI 27 AVRIL

DIMANCHE 28 AVRIL

SOIRÉE D’OUVERTURE - SUR INVITATION 

DÉMONSTRATION CULINAIRE - SUR INVITATION
Par Vincent Gaudiche chef formateur et restaurateur.

OLYMPIADES DU VIN - GRATUIT
Épreuves sportives par équipe de 6, sur inscription par 
mail : olympiadesduvin@gmail.com.
Lots à gagner dont celui du meilleur déguisement.

DÉGUSTATION HUÎTRES & VIN BLANC - 5€
Animation musicale par Les copains de la Planche.

THÉ DANSANT - GRATUIT
Animé par Marylise Maisonneuve - Buvette.

BALADE EN CALÈCHE - GRATUIT 
Pour les bambins, en partenariat avec La Ferme en Cavale.

DÉMONSTRATION CULINAIRE - GRATUIT
Par Khadija Renaudin Makdad, 
chef et formatrice culinaire.

DÎNER GASTRONOMIQUE - 45€
Nombre de places limité, inscription par mail : 
dinerdesgourmetsvezinois2019@gmail.com

WWW.SALONDESGOURMETSVEZINOIS.FR
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEUREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

LES ANIMATIONS

Toutes les heures : présentation des  
produits «coup de cœur» par les exposants !
Toutes les 2 heures : dégustation à l’aveugle (lots à gagner).
Espace enfants / tranquillité des parents.

18h30

19h00
20h00

15h00
17h00

16h30
17h30

20h30
23h00

9h30
11h00

11h00
12h30

15h00
18h00



AB Produits issus de 
      l’agriculture biologique

1   Alsace 
2   Bordeaux 
3   Beaujolais 
4   Bourgogne
5   Bugey 
6   Champagne 
7   Corse 
8   Jura
9   Languedoc 
10 Lorraine 
11 Loire 
12 Provence
13 Roussillon 
14 Rhône 
15 Savoie 
16 Sud-Ouest
17  Cidre
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LES VIGNERONS

LES PRODUITS DE BOUCHE

CRÉÉ IL Y A 10 ANS PAR UNE POIGNÉE DE PASSIONNÉS  
BÉNÉVOLES, LE SALON DES GOURMETS VEZINOIS  
FÊTE SON 10ème ANNIVERSAIRE EN 2019 !  

Dix années de mise en valeur de magnifiques vins, des plus beaux  
produits de terroirs et de leurs créateurs qui se battent pour défendre 
une production  locale et artisanale de qualité, dix ans de dégustations 
et d’animations, et enfin dix ans de rencontres, de découvertes et 
d’amitié !

Merci à tous, bénévoles, exposants, visiteurs et à tous les acteurs publics, 
qui par leur présence, leur soutien, leur aide et leur dévouement ont 
œuvré à la réussite de cette manifestation !

Venez  encore longtemps déguster nos vins avec modération,  
mais n’hésitez pas à apprécier le plaisir, la convivialité et la  
découverte de nos terroirs !

ALSACE - DOMAINE HARTMANN
AOC Alsace, AOC Alsace Grands Crus, 
AOC Crémant d’Alsace, Sélection grains nobles, 
Vendanges tardives.

AMBOISE - LA CLOSERIE DE CHANTELOUP - AB
AOC Montlouis/Loire, AOC Touraine Amboise, AOC Touraine.

BERGERAC - DOMAINE DE COUTANCIE - AB
AOC Bergerac, Rosette et Méthodes traditionnelles.

BORDEAUX - CHÂTEAU COURTEY - AB
Bordeaux et Bordeaux Supérieur.

BOURGOGNE - DOMAINE AUDIFFRED 
Vosne-Romanée, Nuits St Georges.

BOURGOGNE - DOMAINE SOPHIE CINIER
Grands vins blancs de Bourgognes Sud (Mâcon, Pouilly-Fuissé,
Pouilly-Vinzelles, Viré-Clessé, Saint Véran...).

CORBIÈRES - DOMAINE PECH DES ASPRES 
AOC Corbières Languedoc-Roussillon rouge, rosé et blanc.

SAUTERNE - DOMAINE CARBONNIEU 
AOC Sauterne.

CAHORS - DOMAINE DE LA PRESQU’ILE 
AOC Cahors.

CÔTES DU RHÔNE - DOMAINE RIGOT 
AOC Côtes du Rhône, Côtes du Rhône Village. 

LOIRE - DOMAINE AUCHERE
AOC Sancerre.

MUSCADET - DOMAINE DES NOËS 
Muscadet Sèvres & Maine, Vallée de la Loire.

PESSAC - CHÂTEAU D’EYRAN
AOC Pessac-Léognan, Graves.

PROVENCE - DOMAINE DES ROUGES 
AOC Côtes de Provence, IGP des Maures, rouge et rosé.

VENTOUX - CAVE DE BEAUMONT
AOC Ventoux rouge, rosé et blanc, IGP Méditerranée.

CHARENTES - DOMAINE PAUTIER
Pineau des Charentes, Cognac, jus de raisin gazéifié blanc et rosé.

CHAMPAGNE - CHAMPAGNE DANIEL CAILLEZ 
Brut, demi sec, rosé, millésimé, cuvées spéciales, Ratafia.

CIDRE - LA VALLÉE DU MEL
Cidres doux et bruts, jus de pomme, 
gelées de pommes.

AUX BONS GOÛTS DE LA LORRAINE
Spécialités salées et sucrées Alsaciennes et Lorraines.

CASULLI GASTRONOMIA
Produits et vins fins italiens, huiles d’olive, vinaigres balsamiques.

LA FERME DU BOSCHET
Terrines et conserves artisanales. Paysan cultivateur & éleveur.

EPICES CORLOU 
Epices de chef, poivres rares, sels originaux et uniques.

AUX DÉLICES MONTAGNARDS
Fromages fermiers, salaison sans colorant et sans lactose, 
saucissons, noix de jambon, filets mignons…

LE VOYAGE GOURMAND 
Pesto gastronomiques, produits de bouche gastronomiques.

TY BOCAL
Bocaux artisanaux, tartinables apéritif... 100% artisanale.

POM’ CANNELLE 
Traiteur antillais : plats créoles chauds, accras, samossas...�
Restauration sur place et à emporter.

NOUGATERIE DES DÉLICES
Nougats au miel, biscuits, pains d’épices et pâtes de fruits.

MARMIT’POTES
Compotées de fruits frais artisanales,100% naturel, sans colorants 
ni conservateurs, produit en Bretagne.

10ème ANNIVERSAIRE


